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TOCCATINEZ 

60 ml of London Dry Gin Mr. 
Higgins
30 ml of Teodoro Negro’s Toc-
casana
2,5 ml (1 teaspoon) of Mara-
schino
6 drops of Orange Bitter
Orange zest

Mix & Strain Technique
Cool the glassware and the 
mixing-glass.
In the mixing-glass, pour the 
ingredients of the recipe on 
crystal clear ice. 
Stir for a few seconds, until the 
cooling of the liquid, and pour 
into a cocktail glass.
Garnish with orange zest.

TOCCATINEZ 

• 60 ml di London Dry Gin Mr. Higgins
• 30 ml di Toccasana di Teodoro Negro
• 2,5 ml di Maraschino (1 teaspoon)
• 6 gocce di Orange Bitter
• Scorza di arancia

Tecnica mix & strain
Raffreddare la cristalleria e il mixing glass.
All’interno di quest’ultimo, versare su ghiaccio 
cristallino gli ingredienti della ricetta.
Mescolare per alcuni secondi, fino al raffredda-
mento del liquido e versare in una coppa cocktail.
Decorare con scorza d’arancia.  


